Mai Menu

Vorspeisen

Bruschetta
auf hausgemachter Focaccia
(vegan)

8

Spargelcrémesuppe

von weillem Spargel

(Spargelhof Béther)
10

Gebratene Jakobsmuschel
auf Erbsenpiiree
mit mediterraner Salsa

13

Nardo’s Antipastiplatte
mit saisonalem Gemuse, Caprese &
Wurst der Fleischerei Fricke

15



Mai Menu

Pasta

Tagliatelle al Pomodoro mit bunten Kirschtomaten €17
Bio Mozarella Kase & hausgemachtem Basilikumpesto

Ravioli al Tartufo mit Sommertriffel aus dem Piemont €22
Spaghetti Frutti di Mare €23
Tortiglioni all’Amatriciana mit Parmigiano Reggiano €20
Hauptgange

WeiBler Spargel mit Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise & €90
Salatbeilage

Wiener Schnitzel vom Bioland Kalb mit Preiselbeeren, €30
Bratkartoffeln & Salatbeilage

Gebratenes Kabeljaufilet in SenfsoBe auf Erdapfelstampf & €928

Salatbeilage

Bei Fragen zu Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprecht uns gerne an



Mai Menu

Dessert

Nardo’s Topfenknodel
mit Vanille Eis & Minze
13

Klassisches Tiramisu
mit Kaffeelikor & saisonaler Frucht

10

Panna Cotta
von Bioland Sahne & Erdbeersof3e
11



